
mandj i ekos

Ribbetjie & tjips R130
250 g varkribbetjie, prego-
sous, 2 tuisgemaakte 
jalapeño-&-spek-poppers 
en 2 groente-spring rolls

Sosaties & tjips R120
2 hoendersosaties, prego-
sous, 2 tuisgemaakte 
jalapeño-&-spek-poppers 
en 2 groente-spring rolls

Hoenderrepies & tjips R95
gekrummelde hoenderrepies 
met soet brandrissiesous 
en 2 groente-spring rolls 

Varkribbetjie R168
500 g geroosterde varkribbetjie 
met tjips en slaai

Kaas & konfyt R24
Kaas & tamatie R24

Ham, kaas & 
tamatie R30
Spek, eier & kaas R35
Spek, gekaramelliseerde 
uie & kaas R38

Hoendermayonnaise R45
Steakrepies in ’n romerige 
peri-peri-sous R55
Biltong & kaas R55
Maalvleis & kaas R45
Peri-peri-
hoenderlewers R35

Roosterkoeke
tuisgemaak, met ’n vulsel van jou keuse en voorgesit met vars 
slaaibestanddele

Vis & tjips met slaai R78
diep-gebraai in ’n degie 
of gerooster met kruie

Hoenderschnitzel R99
met tjips, slaai en ’n 
sous van jou keuse

Prego-bief op 
roosterkoek R68
100 g kruisskyf met 
prego-sous en tjips

Steak, eier & tjips R100
200 g kruisskyf met 
’n gebakte eier

Swiss Bull & tjips R136
200 g gekrummelde 
kruisskyf met sampioensous, 
kaas en gebraaide uie

Hoendersosaties R99
2 sappige sosaties 
met tjips en slaai

Koswerf-ontbyt R43
2 repies spek met 2 eiers 
(gebak of geroer), vars 
tamatie, 1 roosterkoek of 
1 sny roosterbrood met 
botter, konfyt en kaas

Olé-omelet R62
Spaanse pan-omelet 
met salami, kaas, 
sampioene, tamatie en 
soetrissie, 1 roosterkoek 
of 1 sny roosterbrood

Vegetariese 
omelet R62
Spaanse pan-omelet 
met sampioene, tamatie, 
feta en pikantrissies, 
1 roosterkoek of 1 
sny roosterbrood

Franse roosterbrood R43
2 snye Franse roosterbrood 
met spek, heuning, 
kaas en vars tamatie

Roosterkoek R12
Biltong R33
Spek R15
Boerewors R20
Kaasworsies R25
Hamburger-pattie R30
Peri-peri-hoenderlewers R25
Gebakte eier R7
Cheddar R10
Feta R13
Knoffel R7
Tuisgemaakte jalapeño-
&-spek-poppers R23
Pikantrissies R8
Tamatie R6
Sampioene R15
Agurkies R8

Porsie tjips R18
Bord tjips R30

Slaai R24
Groente van die dag R30

Souse: kaas, sampioen, 
peper, peri-peri of knoffel R18

Vegetariese opsies 
met kekerertjies is 

vir die Hoender- en 
Steakslaai beskikbaar

Roomys & sous R28
karamel- of sjokoladesous

Wafels R48
met roomys en stroop

Roomys-
melktertbederf R35
vanieljeroomys opgekikker 
met melktertgeure, neut-
en-koekiekrummels 
en kaneelsuiker

Sjokolade-brownies R35
met roomys

 Boeretroos: ’n pot filterkoffie 
 vir 2 met kondensmelk R35

Filterkoffie R16
Americano R24

Cappuccino R24
Latte R24

Tee R16
Milo of Warmsjokolade R24

Melkskommels R26
Vrugtesap R18

500 ml water R16
Gaskoeldranke R17

Ystee R18

bestel kos & dranki es assebl i ef by d i e kroegtoonbank

= vegetaries Pryse sluit BTW in.

vleissnitte voorgesit met tjips & slaai

ekstrai ets i e

Suiker tandVir d i e

drinkom te

Spaghetti bolognese R63

Penne met hoender, 
sampioene & uie
in ’n romerige sous R66

Pasta

etesKoswerf

Koswerf-slaai R42
vars tuinslaaiblare met 
tamatie, komkommer, 
wortel, feta, olywe, 
croutons en Griekse 
slaaisous

Hoenderslaai R65
repies hoenderschnitzel 
met vars slaaibestanddele, 
geroosterde botterskorsie en 
heuning-mosterdslaaisous

Steakslaai R79
steakrepies met vars 
slaaibestanddele, agurkies, 
gekaramelliseerde uie, feta 
en Griekse slaaisous

Vars
van d i e Koswerf

watergat-etes

Brêkf is
(tot 11 :00)

Gee jou brêkfis woema 
met *  I ets i e Ekstra

koswerf-karn ivoor

Klein-Karoo
200 g geroosterde kruisskyf R100 
300 g geroosterde kruisskyf R136

Groot-Karoo
450 g geroosterde T-been R156

Swartpepersous 
met biltong, feta & 
kersietamaties
200 g geroosterde kruisskyf R140 
300 g geroosterde kruisskyf R170

Mosterd-kaassous met 
uie & sampioene
200 g geroosterde kruisskyf R121 
300 g geroosterde kruisskyf R153

Krummel-
hoenderburger
met Koswerf-mayo R69

Tuisgemaakte 
beesvleisburger
met gourmet-sous R69

sappige burgers op roosterkoek met agurkies, gekaramelliseerde uie 
en vars slaaibestanddele, voorgesit met jou keuse van tjips of slaai

Burgers
Koswerf-quiche 
& slaai R55
tuisgemaakte quiche met 
die vulsel van die dag

S teaksspes ial ite it-

dies ed e rt 2 0 14

l e kker  by

Kyk by * Ietsie ekstra waarmee jy jouself verder kan bederf


