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kedswerf

? GEROOSTERDE TOEBROODJIES VARS BROODROLLETJIES VAN DIE KOSWERF

Koswerf-ontbyt R43 wit- of bruinbrood, Portugese-styl broodrolletjie, Koswerf-slaai R42
2 repies spek met 2 eiers voorgesit met tjips & slaai voorgesit met tjips & slaai vars tuinslaaiblare met tamatie,
(gebak of geroer), vars Kaas & tamatic R34 e komkommet, vvprtel, fetaf olywe,
tamatie, 1 sny roosterbrood & agurkies R38 croutons en Griekse slaaisous
met botter, konfyt en kaas Ham, kaas & tamatie R46
. ' Hoendermayonnaise R48 Stegkrepies in ’n romerige Hoendgrslaai R65 .
° Gee jou brékfis woema peri-peri-sous  R79 met repies hoenderschnitzel,
met % IETSIE EKSTRA Spek & eier  R42 O T — vars slaaibestanddele,
Spek R13 Spek, gekaramelliseerde maalvleis & kaas R50 geroosterde botterskorsie en
Boerewors  R20 uie & kaas R48 heuning-mosterdslaaisous
Roosterbrood met
botter & konfyt R9 GOURMET-TRAMEZZINI Biltongslaai R72
Peri-peri-hoenderlewers R25 met repies biltong,
Klein kaasworsies R25 voorgesit met tjips & slaai vars slaaibestanddele,
. _ e _ gekaramelliseerde uie en
Kraakvars R32 Hoendermayonnaise met pikantrissies & agurkies R85 selsariese skslsous
muesli, seisoensvrugte, Salami, feta, gekaramelliseerde uie & tamatie  R87
heuning en jogurt Steakrepies met jalapeno’s & mozzarella R95 Steakslaai , R79 ,
met steakrepies, agurkies,

Olé-omelet R65 gekaramelliseerde uie,
Spaanse pan-omelet met salami, LIGTE %\ @ L@/@M/\ feta, vars slaaibestanddele

kaas, sampioene, tamatie en en Griekse slaaisous

soetrissie met roosterbrood Stiekie hoendervlerkies R80 agurkies, gekaramelliseerde
geroosterde hoendervlerkies in ’'n uie & slaai, voorgesit met 'n
Vegetariese omelet R65 heuning-sojasous met tjips of slaai keuse van tjips of slaai Porsie tjips R16
Spaanse pan-omelet met Bord tjips R30 @
sampioene, tamatie, feta en Krummel-hoenderburger Slaai R24
pikantrissies met roosterbrood met Koswerf-mayo R65
Peri-peri-hoenderlewers R58
Franse roosterbrood R42 in 'n romerige peri-peri-sous Sappige beesvleisburger Sit iets ekstra by enige ete,
2 snye Franse roosterbrood met geroosterde pita-wiggies met gourmet-sous R67 burger of pizza ...

met spek, heuning, kaas
en vars tamatie () IETSIE EKSTRA ° IETSIE ’WZ@

WARM UIT DIE
:Ham R13
%—w/zd APSAERF % Salami R15
Spek R13
met tamatie-kruiebasis & Biltong R32
KOSWERF-KARNIVOOR
mozzarella voorgesit met jou keuse van Gebakte eier R7
bykosse: kies 2 uit groente van Cheddar R9
Magrieta R72 die dag, stysel of slaai 200 g kruisskyf met 'n Feta R13
hou dit eenvoudig of gee jou pizza HOENDER VIS gebakte eier R110 Pynappel R10
woema met # I[ETSIE EKSTRA & Olywe R7
Klein-Karoo Knoffel R7
Die vegetariér R89 R112 200 g geroosterde kruisskyf R104 Jalapeno’s R7
geroosterde botterskorsie, feta, met ’'n geurige Italiaanse 300 g geroosterde kruisskyf R139 Peri-peri-hoenderlewers R25
gekaramelliseerde uie, origanum tamatiesous en kaas Hamburger-pattie R34
Klein kaasworsies R25
Sonskyn R85 Hoenderschnitzel R109

ham, pynappel met kaas- of sampioensous . /
spesIALITEN-O J@ahe~ v oie Quhdiland-

* R99 Stokvis R95
hoender in 'n stiekie sous, met suurlemoen-kruiebotter Swartpepersous met biltong, Roomys & sous R29
pikantrissies, sampioene of Koswerf-mayo feta & kersietamaties met karamelsous of sjokoladesous
Diep-gebraai in ’'n degie of 200 g geroosterde kruisskyf R136
Koswerf-koning R105 Gerooster met kruie 300 g geroosterde kruisskyf R167 * R33
salami, ham, spek, vra jou kelner vir die
kersietamaties, sprietuie Calamari R95 Mosterd-kaassous met uie & beskikbare geure
met suurlemoen-kruiebotter sampioene
g@/\/ of Koswerf-mayo 200 g geroosterde kruisskyf R115 Roomys-melktertbederf R35
m Gekrummel en diep-gebraai of 300 g geroosterde kruisskyf R147 vanielieroomys opgekikker

Gerooster met kruie

met melktertgeure, 'n neut-en-

koekiekrummel en kaneelsuiker
74 Stokvis met calamari R115 200 g gekrummelde kruisskyf
in ’n romerige sous diep-gebraai of gerooster, met sampioensous, kaas Vrugteslaai R43
en voorgesit met suurlemoen- en gebraaide uie R129 met vla of roomys
Penne met hoender, kruiebotter of Koswerf-mayo
sampioene & uie R67 Wafels R49
in 'n romerige sous Stiekie ribbetjie R169 met roomys, vrugte en stroop
Souse: kaas, sampioen, peper, 500 g geroosterde varkribbetjie
Spaghetti bolognese R63 peri-peri of knoffel R19 in 'n heuning-sojasous

Pryse sluit BTW in.



